


L I G E R O

A V E N A
Avena #PanPan acompañada de frutos de temporada, nuez y rebanada de
pan tostado con mantequilla.

$ 1 2 0

E G G  &  H A M  A V O C A D O  T O A S T $ 1 7 0
Pan de mantequilla, crema de eneldo, aguacate fresco, jamón de pavo,
tomate y 2 huevos pochados con chile quebrado .
S A L M O N  T O A S T $ 1 9 5
Hogaza de masa madre orgánica, crema de eneldo, salmón ahumado,
huevos pochados, pepino, cebolla morada, alcaparras e infusión de olivo.

D E  N U E S T R A  C R E A C I Ó N

9 AM - 4 PM

T O A S T  D E  P O L L O  +  E N S A L A D A $ 2 1 0
Hogaza de masa madre orgánica, crema de chipotle, pollo a la plancha,
queso suizo, aguacate, cebolla, pimiento morrón con side de ensalada.

L Í N E A  B A L A N C E

E N S A L A D A
Mix de lechuga, tomate, aguacate, morrón asado, supremas de naranja, queso
parmesano, nuez caramelizada y vinagreta de balsámico. Con pollo + $55 pesos

$ 1 5 5

H O T C A K E S  M A N Z A N A  C A N E L A  F I T $ 1 6 0
Hotcakes sin gluten, manzana natural, y especies y crema chantilly.
Acompañado de miel de agave orgánica.

B L U E B E R R Y  L E M O N  F I T  C A K E S $ 1 6 5
Hotcakes hechos a base de harina de almendras, limón, blueberry,
almendra y crema chantilly.
Acompañado de miel de agave orgánica.

 L I B R E  D E  G L U T E N  Y  A Z Ú C A R  R E F I N A D A .

PAN HORNEADO AL DÍA

S H O T  D E  K E F I R $ 8 5
Bebida probiótica hecha con leche orgánica fermentada, fruta de
temporada y un toque de miel de abeja.





C R O I S S A N T

C R O I S S A N T  H U E V O  &  T O C I N O  +  E N S A L A D A
Croissant de mantequilla, huevo estrellado, mermelada de tomate, queso
gouda, cebolla caramelizada, lechuga y tocino. Side de ensalada de la casa.

$ 1 5 0

C R O I S S A N T  S E R R A N O  &  B E C H A M E L  +  E N S A L A D A $ 1 7 5
Croissant de mantequilla, jamón serrano, frutos del bosque, bañado en
crema bechamel y almendras. Side de ensalada de la casa.

D U L C E

P A N  F R A N C É S
Pan de mantequilla, relleno de crema, con topping de mermelada de frutos
rojos, crema chantilly, almendras  y fruta de temporada.
Acompañado de miel maple.

$ 1 6 5

P A N P A N  W A F F L E $ 1 4 0
Waffle belga sabor vainilla con topping de ganache de chocolate, crema
chantilly, frutos del bosque y almendra fileteada.
Acompañado de miel maple.
.W A F F L E  D E  C H O C O L A T E  S I N  G L U T E N $ 1 8 0
Waffle belga de cocoa libre de gluten con chispas de chocolate semi
amargo decorado con crema chantilly y fruta de temporada.
Acompañado de miel maple.

PEDIDOS AL  656 791 2177



$ 1 2 0

$ 1 2 0

$ 1 5

$ 3 0

B A G U E T T E  D E  P O L L O  A L  P E S T O  +  E N S A L A D A

Pan brioche con mermelada de tocino, alioli con un toque de habanero,
carne molida de sirloin, queso suizo y gouda, lechuga, tomate y cebolla
morada. Side de papas o ensalada de la casa.
*Opción de cambio a pollo a la plancha o empanizado.

$ 2 4 0

$ 2 1 0
Waffles belgas con crema chipotle, mermelada de tocino, pollo
empanizado y queso suizo. Acompañado de miel maple y papas fritas.

B A G U E T T E  B I S T E C  +  E N S A L A D A $ 1 9 0
Baguette de bistec con chile california, queso oaxaca, cebolla y aderezo
de chipotle. Side de ensalada de la casa.

Baguette de pollo al pesto, queso gouda, lechuga y tomate fresco.
Side de ensalada de la casa

$ 1 8 5

$ 9 5
Baguette de la casa con crema de chipotle o eneldo, jamón de pavo,
salami, queso suizo y verduras mixtas.

M I N I  P A N P A N E R O S

B A G U E T T E  P I Z Z A
Baguette de la casa en tapas con salsa de tomate, queso mozarella,
pepperonni y hierbas italianas.
M I N I  P A N  F R A N C É S
1 rebanada de pan de mantequilla con topping de crema chantilly,
mermelada de frutos rojos y frutos del bosque frescos.

E X T R A S

H U E V O  E X T R A
T O C I N O  E X T R A
A G U A C A T E  E X T R A
P A P A S  F R I T A S  E X T R A
J A M O N  D E  P A V O  E X T R A
P O L L O  E X T R A
C A R N E  B U R G E R  E X T R A

$ 3 5

$ 2 5
$ 2 0
$ 5 5
$ 6 0

E N T R E  P A N E S

P A N P A N  B U R G E R  +  P A P A S  F R I T A S

C H I C K E N  &  W A F F L E  S A N D W I C H  +  P A P A S  F R I T A S

B A G U E T T E  F R Í O

25min

25min
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B E B I D A S

C A F É  - C A L I E N T E  O  F R Í O

E S P R E S S O

C A F É  D E  O L L A

A M E R I C A N O

$ 4 0

$ 5 5

$ 4 5

L A T T E

M O C C A  N A R A N J A

C A P U C C I N O

$ 6 0

$ 6 5

$ 6 0

L A V A N D A  L A T T E

S A L T E D  C A R A M E L
L A T T E

$ 8 0

$ 7 0

T É  - C A L I E N T E  O  F R Í O

M A T C H A  L A T T E

C H A I  L A T T E

G O L D E N  M I L K

$ 7 5

$ 7 5

$ 7 5

C H O C O L A T E  A B U E L I T A

I N F U S I Ó N
N A R A N J A  R O M E R O

$ 7 5

$ 5 5

R E F R E S H E R S  - F R Í O S

M A T C H A  T O N I C

J A M A I C A  T O N I C

C O F F E E  T O N I C

$ 7 5

$ 7 5

$ 7 5

M A T C H A -  C O C O $ 8 0

M O R A  -  L A V A N D A $ 8 0



B E B I D A S
S M O O T H I E   F I T -
C O N  L E C H E  D E  A L M E N D R A S

B A N A N A  S M O O T H I E
dátil, linaza, crema de maní,
plátano, shot de espresso & granola
PanPan.

$ 9 5

F R A P P É  -
C O N  C R E M A  B A T I D A

C H O C O  M E N T A

C A J E T A

A V E L L A N A

$ 8 0

$ 8 0

$ 8 0

M O C C A  N A R A N J A

O R E O

$ 8 0

$ 8 0

F R Í O

V A S O  D E  L E C H E  E N T E R A

L I M O N A D A  N A T U R A L

A G U A  D E L  D Í A

$ 3 0

$ 4 5

$ 4 5

J U G O  V E R D E $ 9 5
Kale orgánico, piña, apio y nopal en
base de agua endulzado con azúcar
mascabado

C A F É $ 8 0

L I M O N A D A  D E  F R U T O S
R O J O S

$ 5 5

+  L E C H E  D E  A L M E N D R A  + 1 2
+  L E C H E  D E S L A C T O S A D A  $ 1 0

$ 6 5jugo de fruta natural
con agua mineral.

F É L I X

L I M O N A D A  M I N E R A L $ 5 5

B E R R Y  F I T $ 9 5
Leche de almendra, mix de frutos
rojos, azúcar mascabado.


